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Sauvignon

2022 | pozdni shér, suché

Senzorika:

Vino Zlutozelené barvy se zelenkavym okrajem. V intenzivni vlni
nalezneme stopy broskvového ledového ¢aje a &ajovych listkd
v kombinaci s ovocnym podténem. Chut je svézi, pfima

a mUzeme v ni nalézt listy bilého Caje s dotykem ibisku.
Perzistence je stfedné dlouha s jemnym slanym dozvukem.

Technologie:

Hrozny byly sklizeny ru¢né na vini¢ni trati Horn{ &tvrté.
Fermentace probéhla vlastni kvasinkou za nizsich teplot a vino
\ dale zralo na jemnych kvasnicnich kalech.

2019 [urold

/ Slovo technologa:

Sauvignon francouzského typu z mladych vysadeb ve vini¢ni
trati Horni ¢tvrté zaujme svou rafinovanosti a pfijemnou délkou
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Sauvignon

doporucena
viniéni trat ¢. Sarze zb. cukr kyseliny archivace alkohol
Trat Horni &tvrté ‘ 1922 ‘ 4,20 g/I ‘ 6,20 g/I ‘ 1 - 3 roky ‘ 11,50 % ob;j.
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