OBELISK

Ryzlink rynsky

2020 | pozdni shér, suché

Technologie:

Hrozny byly sbirany ru¢né na konci vinobrani 2018

a macerovany po dobu 12 hodin. Fermentace probihala
kvasinkou z vlastniho vinohradu a vino poté zralo na kvasni¢nich
kalech az do |éta, kdy bylo doSkoleno a lahvovano.

2019 > Hintendly !
Il Slovo technologa:
’ S témito hrozny pracuji od roku 2012 a nikdy mé nezklamaly.
Sbér probiha az na konci vinobrani, kdy byvaji v hroznech jiz

cibéby, které davaji vinu nezaménitelny charakter.
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Ryzlink rynsky

Ak 11350k

doporucena
viniéni trat ¢. Sarze zb. cukr kyseliny archivace alkohol
Trat Hintertaly ‘ 1820 ‘ 5,70 g/l ‘ 7,80 g/l ‘ 1-5let ‘ 11,50 % obj.
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