OBELISK

Palava

2023 | vybér z hroznt, suché

Senzorika:

Vino barvy bilého zlata s nazelenalym okrajem. Intenzivni viiné
kombinuje kompotovanou mandarinku, Cerstvé pomelo a jemné
kofeni. Chut je delikatni s perfektni harmonii cukr-kyselina

a pokracuje v citrusovych linkach. Dochut je kratsi, kofenita

s jemnym kyselkavym zavérem.

Technologie:

Rucni sbér hroznd, které vyrostly na vini¢ni trati Pod Reistnou.
Po 24 hodindch macerace byly hrozny lisovany a most pak kvasil
\ pomoci vlastni kultury kvasinek v nerezovém tanku. Nasledovalo
§ 6 mésicni lezeni na kalech a nasledné doSkoleni a lahvovani pod
/ Sroubovy uzaver.

2020 Pod Reistnou

Slovo technologa:

. OBELISK : Palava z vini¢ni trati Pod Reistnou je kvétinové-ovocné potéseni
Palava w15 z vychodné orientovaného svahu pfimo pod pamatkou
UNESCO.
o L. A doporucend
vini¢ni trat C. Sarze zb. cukr kyseliny archivace alkohol
Trat Pod Reistnou ‘ 0623 ‘ 6,40 g/I ‘ 6,30 g/I ‘ 1-5Slet ‘ 13,50 % ob;j.
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