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Technologie:

Rucni sbér hrozn(, které vyrostly na vini¢ni trati Hintertaly. Po 24
hodinach macerace byly hrozny lisovany a most pak kvasil
pomoci vlastni kultury kvasinek v nerezovém tanku. Nasledovalo
6 mésicni leZzeni na kalech a nasledné doskoleni a lahvovani pod
Sroubovy uzavér.

Slovo technologa:

Stalice nasi nabidky - Palava z vini¢nf trati Hintertaly kazdym
rokem ukazuje své kvality na této mimoradné trati.
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