OBELISK

Amber wine

2018 | moravskeé zemskeé vino, suché

Senzorika:

Nefiltrované vino mlééné meédéné barvy s postupné
naoranzovelym okrajem. Ve velmi intenzivni vini se objevuji
suSené citrusoveé plody, seno a vosk. Chut je robustni, avSak
svéZi se slanym podténem a pfipomina karamelovy dezert se
susenou hruskou. Dochut je velmi dlouha, slang, doprovazena
extraktivnim zavérem.

g ' Technologie:

Hrozny, stejné jako jil pouZzity pro vyrobu Valtickych amfor ve

kterych vino zralo, pochazi z vini¢ni trati Hintertaly. Jedna se

o cuveé odrld Péalava, Tramin Cerveny, Pinot blanc

a Chardonnay. Hrozny jednotlivych odrld byly sesbirany a po

odriadéach rozdéleny do jednotlivych amfor. Pri fermentaci byly

amfory michany a poté uzavieny sklenénym poklopem

O% ]I;E(}‘\gii wusa a zavoskovany. Takto vino zralo spolu se slupkami cca 6 mésicl.
Néasledné byl obsah amfor vybran, zcedén bez lisovani a po

sedimentaci nalahvovan.

e

Slovo technologa:

Jedinecna ukazka terroir diky pouzitf amfor z viastniho jilu
z vinice, odkud pochazi hrozny. Pouziti nejstarsi technologie
vyroby vina na svété pak jesté umocnuje jiz tak unikatni vino.

doporucena
viniéni trat ¢. Sarze zb. cukr kyseliny archivace alkohol
Trat Hintertaly ‘ amber18 ‘ 0,00 g/I ‘ 6,70 g/l ‘ 1-7let ‘ 12,00 % obj.
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